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-

Classicisme
d'une jolie table

de féte pour un diner
raffiné aux saveurs
parfois inaitendues.

PAR ALICE BOSIO ET COLETTE MONSAT

LES DOUZEGOUTS

BIEN SUR LA DINDE, BIEN SUR LES MARRONS ET LA BOCHE. .. MAIS POUR CEUX QUI VEULENT PROFITER DES FETES
POUR DECOUVRIR DE NOUVELLES SAVEURS, VOICI QUELQUES PRODUITS RARES ET DELICIEUX, ENCORE CONFIDENTIELS.

UNE CONFITURE
PRECIEUSE

Quinze ans que Catherine Manoél confection-
ne ses confitures artisanales haut de gamme :
d'abord dans le Gard et, depuis deux ans et
demi, dans I"Aube. Parmi les 400 recettes cui-
tes 4 I'ancienne dans de petits chaudrons en
cuivre («a la royale») de son Comptoir des
Confitures, une gelée de pomme vanillée
transparente oil flottent quatre marrons gla-
cés en suspension. Paul Bocuse compte parmi
ses fans.

La Chocolaterie d'Aligre. 13, rue d'Aligre, Xlle,

Tél. : 01 4340 34 45, Prix : 18 € le potde 375 g.




